Pour des petits-déjeuners protéinés et adaptés a tous !

VEGAN RICHEEN SANS CLEAN Faille
PROTEINES GLUTEN LABEL s T



“larfines cragpuanies

Des tartines craquantes garantie sans gluten, vegan et sans allergenes.

La farine Legumiel LVD, issu de filieres francaises, vous permet d’optimiser la
texture de vos sauces et condiments sans ajouts de stabilisants et
hydrocolloides. Dans le cas de cette recette, la lentille apporte une note poivrée
qui s’accorde parfaitement au niveau organoleptique. De plus, 'apport protéique
est important avec une source de protéines a 12% et 19,6% riche en protéines.

[ugrédiends

70,9% LEGUMINEL LVD \

19,2% RIZINEL F7 legum l nel LVD
4.8% Sucre Leguminel LVD est une farine de lentilles jaunes
4,1% Eau .

1% Sel RICHE EN PROTEINES

N2, SANS ALLERGENES
DISPONIBLE EN BIO

a&rw OZW ﬁ ISSUE D'UN PROCEDE PAR VOIE
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extrudeur-
cuiseur
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Valeurs nutritionnelles | Tartine | Notre rl ZI nel F7
(pour 100g) standard | tartine Rizinel F7est une farine de riz

Energie| 369kCal | 303Kcal
GOUT ET COULEUR NEUTRE
FACILITATEUR D’EXPANSION
PROPRIETES EPAISSISSANTES
Glucides| 729 45,99 ET GELIFIANTE
Dont sucres| 8,89 6,39
Fibres 519 16,59
Protéines| 11g 19,69

Sel| 1,669 1,49

Lipides| 2.9g 0,99 =
Dont acides gras saturés 1g 0,29 =2

Tartine standard Tartine VP Ingredients
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Améliorez votre Nutriscore
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Protein breakfast for all diets

VEGAN RICHIN GLUTEN CLEAN %ﬁ'ﬁ&-
PROTEIN FREE LABEL o



Cranchy fousfs

Crunchy toast guaranteed gluten-free, vegan and allergen-free.

Legumiel LVD flour, produced in France, allows you to optimise the texture of
your sauces and condiments without adding stabilisers or hydrocolloids. In the
case of this recipe, the lentil adds a peppery note that is a perfect organoleptic
match. Moreover, the protein content is high, with a protein source of 12% and

19.6% rich in protein.

[ugrediends
70,9% LEGUMINEL LVD
19,2% RIZINEL F7

4,8% Sugar

4,1% Water

1% Salt
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leguminel Lvp

Leguminel LVD is a yellow lentil flour

SOURCE OF PROTEINS (20%)
&) ALLERGENS FREE
02> AVAILABLE IN ORGANIC
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/ﬂ\ FROM A DRY PROCESS
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rizinel F7

Nutritional values Standard| Our
(per 100g) toast toast Rizinel F7is a rice flour
Energy| 369kCal | 303Kcal
NEUTRAL TASTE AND COLOUR
Fat 2,99 0,99 g EXPANSION ENHANCER
PROPERTIES
Carbohydrates 729 45,99
Including sugars| 8,89 6,39
Fibers 519 16,59
Proteins 119 19,69
Sodium| 1,669 1,49
Standard toast Our toast

Improve your Nutriscore
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