
Glace au chocolat

ALTERNATIVE AU
LAIT ET OEUFS

SANS
GLUTEN

Glace végétale pour des pauses sucrées toute la journée

VEGAN SANS
LACTOSE



Cette glace végétale est préparée avec notre farine LEGUMINEL HBP XL  
garantie : sans gluten, sans allergènes, végan et riche en protéines. 
Cet ingrédient, issu de filières françaises durables, a un fort pouvoir
texturant et émulsifiant, idéal pour vos applications. 
La glace VP Ingredients présente un apport calorique plus faible
comparé aux glaces du marché, tout en conservant l’apport protéique.
Adaptez-vous à tous les régimes alimentaires grâce à nos ingrédients
vegans.

Valeurs nutritionnelles
(pour 100g) 

Glace
standard

Glace VP
Ingredients

Énergie 221 kCal 163 Kcal

Matières grasses 
Dont acides gras saturés 

10g
8g

11,3g
7,4g

Glucides 
Dont sucres 

30g
16g

13,1g
11g

Fibres 3,5 g 0,7g
Protéines 1,5 g 1,7g

Sel 0,2 0

HB P XL

Glace au chocolat

Ingrédients
65%   Eau
13%   Poudre instantanée chocolat
12%   Sucre
4%   Huile de coco
3,4%   LEGUMINEL HB P XL
2,2%   Lait de coco
0,1%   Gomme de guar
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Etapes clés
PREPARATION

Mélanger l’eau
chaude à la farine

et les autres
ingrédients

MIXER
Lancer le

programme de
la sorbetière
sur 30min

C’est une farine de haricots blancs précuite

SOLUBILISATION 
À CHAUD

RICHE EN PROTÉINES (23%)
SANS ALLERGÈNES
DISPONIBLE EN BIO

ISSUE D'UN PROCÉDÉ PAR VOIE
SÈCHE

-26%

-55%



Chocolate ice cream
For sweet breaks all day long and for everyone

DAIRY AND EGG
FREE

GLUTEN
FREE

VEGAN LACTOSE
FREE



This vegetable ice cream is made with our LEGUMINEL HBP XL flour,
which is guaranteed gluten-free, allergen-free, vegan and high in protein. 
This ingredient, sourced from sustainable French mills, has strong
texturising and emulsifying properties, making it ideal for your
applications. 
VP Ingredients ice cream is lower in calories than other ice creams on the
market, while retaining its protein content.
Adapt to all diets thanks to our vegan ingredients.

Nutritional values 
(per 100g)

Glace
standard

Our ice
cream

Energy 221 kCal 163 Kcal

Fat 
Including satured 

10g
8g

11,3g
7,4g

Carbohydrates 
Including sugars 

30g
16g

13,1g
11g

Fibers 3,5 g 0,7g
Proteins 1,5 g 1,7g

Sodium 0,2 0

HBP XL

Chocolate ice cream

Ingredients
65%   Water
13%   Instant chocolate powder
12%   Sugar
4%   Coconut oil
3,4%   LEGUMINEL HBP XL
2,2%   Coconut milk
0,1%   Guar gum
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Key steps
PREPARATION

Mix the hot
water with the
flour and other

ingredients

MIXING
Set the ice

cream maker
programme to

30 minutes

This is a pre-cooked white bean flour

-26%

-55%

SOURCE OF PROTEINS (20%)
ALLERGENS FREE
AVAILABLE IN ORGANIC

FROM A DRY PROCESS

COLD-SOLUBLE


