
Crème dessert chocolat 
Crème dessert végétale au chocolat sans lactose

PRODUITS LAITIERS
ET ALTERNATIVES

SANS 
LACTOSE

SOURCE DE
PROTÉINES

VÉGÉTAL



Étapes clés
CUISSON

Remuer 10min
entre 60°C et

80°C REFROIDISSEMENT
Laisser refroidir au

moins 2h à 4°c

Valeurs nutritionnelles pour 100g

Énergie 140kCal
586kJ

Matières grasses 
Dont acides gras saturés 

5,5g
2,8g

Glucides 
Dont sucres 

17,3g
13,8g

Fibres 2,2g

Protéines 4,2g

Sel 0,1g

Ingrédients

Crème dessert chocolat
Proteinel LVD permet d'obtenir une crème gourmande, sans lactose avec un taux
protéique proche de celui d'un yaourt à base de lait. Par sa propriété moussante,
la Proteinel LVD est d'autant plus intéressante dans ce type d'application. 

Steps

Proteinel LVD est une farine de lentille riche
en protéines (min 50% de protéine) 

LVD 76,3%   Lait d’amande infusé à la fève de tonka
14%   Chocolat noir
5,5%   PROTEINEL LVD 
4%   Sucre blanc
0,3%   Cacao en poudre
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ISSUE D'UN PROCÉDÉ PAR VOIE
SÈCHE

DÉNOMINATION DE FARINE
DANS LA LISTE D’INGRÉDIENTS

RICHE EN PROTÉINES (53%)
SANS ALLERGÈNES
DISPONIBLE EN BIO

TEXTURE / MÂCHE
JUTOSITÉ PRÉSERVÉE



Chocolate cream dessert
Lactose-free chocolate cream dessert

DAIRY 
FREE

SOURCE OF
PROTEIN

PLANT 
BASED

DAIRY & EGG
FREE



Key steps
COOKING

Blend 10min
between 60°C

and 80°C
COOLING

Cool for at least 2
hours at 4°c

Ingredients

Chocolate cream dessert
Proteinel LVD produces a delicious, dairy free cream with a protein content
close to that of a milk-based yoghurt. Proteinel LVD's foaming properties
make it particularly useful for this type of application.

Steps

Proteinel LVD is a high protein lentil flour (min
50% protein content)

LVD 76,3%   Almond milk infused with Tonka bean
14%   Dark chocolate
5,5%   PROTEINEL LVD
4%   White sugar
0,3%   Cocoa powder
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FROM A DRY PROCESS

FLOUR DESIGNATION IN THE
INGREDIENTS LIST

RICH IN PROTEINS (MIN50%)
ALLERGENS FREE
AVAILABLE IN ORGANIC

FOAMING CAPACITY

Nutritional values per100g

Energy 140kCal
586kJ

Fat 
Including satured 

5,5g
2,8g

Carbohydrates 
Including sugars 

17,3g
13,8g

Fibers 2,2g

Proteins 4,2g

Sodium 0,1g


